
令和8年9月、那珂川のほとりに新生「かつら」が誕生予定

「新道の駅でしか味わえない！絶品新メニュー＆限定グルメ」を大特集。
あの「かつら」の味がどう進化するのか…？お見逃しなく！

2 階に新設される「屋上広場」や「キッズコーナー」は、ファミリー
やドライブ休憩にぴったり。那珂川の風を感じながら、ゆったりした
時間を過ごせそうです！

次のページ

那珂川大橋の架け替えプロジェクトに伴い、大人気の道の駅かつらが
パワーアップして移転オープン！これまで以上に「食べる・買う・憩う」が充実
した、地域の拠点へと進化します。

もっと便利に
！
もっと楽しく

！
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地元農家さんの新鮮野菜や季節の果物、特産品などを豊富に取りそろえます。
お土産も充実し、城里町の魅力を感じられる売り場になります。

明るい店内で、景色とともに
蕎麦を味わえる落ち着いた雰囲気です。

那珂川の景色を眺めながら、地元食材を
生かした洋食メニューをゆったり楽しめます。

しろさと's EYE
新施設では、これまでに
なかった「新機能」が
盛りだくさん。

新
し
い
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の
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内
部
を
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お問い合わせ先 城里町役場 まちづくり戦略課 道の駅推進室
TEL.029-353-7040　FAX.029-288-3113　mail.michinoeki@town.shirosato.lg.jp

新施設のポイント
直売所

パン加工室 水産加工室 授乳室

24hトイレ 情報発信室 飲食販売室 屋外広場 和菓子加工室

食堂
（和食・そば）

洋食
レストラン

休憩コーナー 屋上広場 キッズコーナー エレベーター

防災倉庫・受水槽・非常用発電設備／Wi-Fi 完備防災施設
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※本特集で掲載させていただいている写真については、イメージとなります。 88広報しろさと　2026.6広報しろさと　2026.6
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地元ブランドのお茶を使った、とっておきのご褒美スイーツ＆ドリンク

古内茶モンブラン

城里町の自然と人の思いが詰まった、こだわりのお酒を取りそろえます。
新しくなる「道の駅かつら」で、地元の味わいをぜひご堪能ください。

古内茶ラテ
　粉末の古内茶を使用し
た、豊かな香りとやさし
い甘みを楽しめる一杯。
コクのあるミルクと調和
し、まろやかな味わいに
仕上げました。美しい緑
色も印象的で、目でも楽
しめます。

　これらの焼酎に使われている
水は、県立自然公園特別地域に登
録されている御前山から流れる
天然水を使用しています。最大地
下 50 メートルから汲み上げた希
少で清らかな天然水を使用する
ことで、城里町にしか作れない特
別な芋焼酎「御前山」と麦焼酎「那
珂川」を仕上げました。

　ホロルビールよりもずっと甘い
香りに誘われてくらくらとします。
ロック又は、濃い目の水割りで飲む
と柑橘系のフルーティーな味わい
が癖になります。古内茶をはじめ、
10 種類の原材料で絶妙に風味付
けされる「傑作のジン」を全ての大
人に味わって欲しいです。

　古内茶を粉末状に加工し、贅沢に使用した一品。
甘みと渋みのバランスが絶妙で、口に入れた瞬間に
上品で豊かな風味が広がります。鮮やかな緑色も美
しく、見た目にも楽しめるスイーツです。歴史ある
古内茶の魅力を、ぜひご堪能ください。

　直売所では、地元農家さんの新鮮野菜や季節の
果物を販売します！ 9月のおすすめは、城里町の
おいしい新米です！リニューアル後も暖かい接
客と新鮮なお野菜を提供していきます！新たに
有機野菜のコーナーを設けて、無農薬で地球環境
とお客様の健康にやさしい作物の販売に力を入
れます。この他にも道の駅でしか味わえない商品
をご用意しておりますので、楽しみにお待ちくだ
さい。

地元の恵みがずらり！

　パスタやピザを中心としたビュッフェスタイ
ルのレストランでは、地元食材をふんだんに使用
した料理をご提供します。
　新鮮な食材を活かすのはもちろん、品質には問
題のない不揃い野菜なども積極的に活用し、フー
ドロスの削減にも取り組んでいきます。

　店内で焼き上げるパンは、香ばしい香りを道の
駅のお客様に運びます。
　生地の成形から焼き上げまで丁寧に行い、地元
食材を取り入れた商品や季節限定の新作を提供し
ていきます。

　食堂では常陸秋そば・うどんをご賞味いただ
けます。
　一番人気は “天ざる蕎麦” です。地元のおいしい
野菜を使った天ぷらを揚げたてにて提供するこ
とにこだわっています。是非ご賞味ください。
　そのほかにも、とろろ蕎麦や、つけけんちん蕎
麦がなどがおすすめです。リニューアル後も皆様
のご来店をスタッフ一同お待ちしております。

こだわりの味わいをお届け！洋食レストラン 焼きたての香りに包まれる！ ベーカリー

城里町のお酒を紹介!
新しい道の駅の を紹介！&魅力 店舗

天ざる蕎麦やうどんが人気！蕎麦屋
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ジンとビールは高品質な古内茶を原材料にしています。

直売所・売店

　グラスに注いだとき、深みのある
濃い色をしています。グラスに口を
近づけると、一瞬ほのかな甘い香り
がします。そして、一口飲むと外見
とは異なる苦みのないさわやかな
酸味に感激します。古内茶はあまり
主張せず、味と香りのバランスをと
る「縁の下の力持ち」です。飲みやす
く美味しいビールに仕上げました。

ホロルビール
芋焼酎

「御前山」
芋焼酎

「御前山」
麦焼酎

「那珂川」
麦焼酎

「那珂川」
シロサトジン

※商品は実物と異なることがございます。
1010広報しろさと　2026.6広報しろさと　2026.6



焼
酎

ジ
ン

ビ
ー
ル

焼
酎

ビ
ー
ル

地元ブランドのお茶を使った、とっておきのご褒美スイーツ＆ドリンク

古内茶モンブラン

城里町の自然と人の思いが詰まった、こだわりのお酒を取りそろえます。
新しくなる「道の駅かつら」で、地元の味わいをぜひご堪能ください。

古内茶ラテ
　粉末の古内茶を使用し
た、豊かな香りとやさし
い甘みを楽しめる一杯。
コクのあるミルクと調和
し、まろやかな味わいに
仕上げました。美しい緑
色も印象的で、目でも楽
しめます。

　これらの焼酎に使われている
水は、県立自然公園特別地域に登
録されている御前山から流れる
天然水を使用しています。最大地
下 50 メートルから汲み上げた希
少で清らかな天然水を使用する
ことで、城里町にしか作れない特
別な芋焼酎「御前山」と麦焼酎「那
珂川」を仕上げました。

　ホロルビールよりもずっと甘い
香りに誘われてくらくらとします。
ロック又は、濃い目の水割りで飲む
と柑橘系のフルーティーな味わい
が癖になります。古内茶をはじめ、
10 種類の原材料で絶妙に風味付
けされる「傑作のジン」を全ての大
人に味わって欲しいです。

　古内茶を粉末状に加工し、贅沢に使用した一品。
甘みと渋みのバランスが絶妙で、口に入れた瞬間に
上品で豊かな風味が広がります。鮮やかな緑色も美
しく、見た目にも楽しめるスイーツです。歴史ある
古内茶の魅力を、ぜひご堪能ください。

　直売所では、地元農家さんの新鮮野菜や季節の
果物を販売します！ 9月のおすすめは、城里町の
おいしい新米です！リニューアル後も暖かい接
客と新鮮なお野菜を提供していきます！新たに
有機野菜のコーナーを設けて、無農薬で地球環境
とお客様の健康にやさしい作物の販売に力を入
れます。この他にも道の駅でしか味わえない商品
をご用意しておりますので、楽しみにお待ちくだ
さい。

地元の恵みがずらり！

　パスタやピザを中心としたビュッフェスタイ
ルのレストランでは、地元食材をふんだんに使用
した料理をご提供します。
　新鮮な食材を活かすのはもちろん、品質には問
題のない不揃い野菜なども積極的に活用し、フー
ドロスの削減にも取り組んでいきます。

　店内で焼き上げるパンは、香ばしい香りを道の
駅のお客様に運びます。
　生地の成形から焼き上げまで丁寧に行い、地元
食材を取り入れた商品や季節限定の新作を提供し
ていきます。

　食堂では常陸秋そば・うどんをご賞味いただ
けます。
　一番人気は “天ざる蕎麦” です。地元のおいしい
野菜を使った天ぷらを揚げたてにて提供するこ
とにこだわっています。是非ご賞味ください。
　そのほかにも、とろろ蕎麦や、つけけんちん蕎
麦がなどがおすすめです。リニューアル後も皆様
のご来店をスタッフ一同お待ちしております。

こだわりの味わいをお届け！洋食レストラン 焼きたての香りに包まれる！ ベーカリー

城里町のお酒を紹介!
新しい道の駅の を紹介！&魅力 店舗

天ざる蕎麦やうどんが人気！蕎麦屋

ス
タ
ッ
フ
コ
メ
ン
ト

ス
タ
ッ
フ
コ
メ
ン
ト

ス
タ
ッ
フ
コ
メ
ン
ト

ス
タ
ッ
フ
コ
メ
ン
ト

ジンとビールは高品質な古内茶を原材料にしています。
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※商品は実物と異なることがございます。
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